SCHEDA TECNICA /Technical Product Specifications

PRODOTTO CODICE EAN CODICE DOGANALE DATA REVISIONE N° N°SCHEDA
PRODUCT NAVE EAN CODE CUSTOMS TARIFF CODE DATE REVISION N* NSHEET
PARTLY COOCKED BREAD 40g 10/09/2014

INFORMAZIONI LOGISTICA CONSERVAZIONE

Peso in Kg Unita per Unita per | Cartoni per Kg per

cartone bancale bancale bancale a8°C
0,035/0,040 150 5400 36 216 net
approx.

SCADENZA

‘ CONTENITORE PRIMARIO CONTENITORE SECONDARIO

PE HD per uso alimentare Cardboard box

ITALIANO

12 mesi dalla data di produzione

METODO DI CONSUMO

‘ DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

Da vendersi previa cottura. Cuocere per 11 minuti a 180°C preferibilmente in un forno ventilato.
Possibilita di passaggio diretto da -18°C al forno.

‘ INGREDIENTI

Farina di grano tipo 00, acqua, noci sgusciate 15%, strutto (2% del peso secco), sale, lievito, zucchero, lievito naturale, farina di grano tenero tipo "0", farina maltata, latte in polvere,
destrosio, emilsionante E472e, farina di grano tenero 00, olive 31,8% (41% del peso secco) (olive, acqua sale, acidificanti: acido lattico, acido citrico), acqua, strutto (1,3% del peso
secco), farina di cereali maltati, lievito, sale, lievito madre, farina di grano tenero tipo 0, destrosio, latte in polvere, emulsionante E472e, Farina di grano tipo "00", acqua, cipolle fresche
15%, strutto (2% del peso secco), sale, lievito, olio di oliva (1% del peso secco), farina di malto d'orzo, farina di grano tenero tipo “0", destrosio, lievito naturale, latte in polvere, succo di
limone (contiene conservante sodio metabisulfite), rosmarino, aglio, spezie (incluso polvere di semi di sedano), pepe bianco, emulsionante E472e.

Panini parzialmente cotti e surgelati. Gusto: Noci, cipolle, olive e standard.

‘ VALORI NUTRIZIONALI

Valori medi espressi per 100 g di prodotto CARATTERISTICAIE MIICROEILOIEICHE

8 CARICA MICROBICA
UMIDITA' TOTALE
SOSTANZA SECCA COLIFORMI TOTALI <1000 cfulg
GRASSI COLIFORMI FECALI
PROTEINE ESCHERICHIA COLI <10 cfulg
STAFILOCOCCO
CARBOIDRATI o AUREUS <10 cfulg
SALE (equivalente di sodio) <Z( SALMONELLA absent cfu/25g
= [USTERIA
Kcal ; MONOCYTOGENES absent cfulg
KJOULE MUFFE E LIEVITI
CENERI BACILLUS CEREUS <10 cfulg
PH MICROBICA PLATE
COUNT
MINERALI Non contiene OGM. Pud contenere tracce di: soia, noci, sesamo, latte, uova e sedano. Possibile
FIBRE ALIMENTARI presenza di gusci di noce.
LOGISTIC INFORMATION STORAGE AND PRESERVATION CONDITIONS
i Units per Units per | Cases per Kg per
Size in Kg
classg pallet pallet pallet Keep at -18°C
0,035/0,040 et 5400 36 216 net
PRIMARY PACK SECONDARY PACK ut, SHELF LIFE
-~
PE HD for food use Cardboard box E 12 months from the production date
DESCRIPTION OF PRODUCT E TO CONSUME

Small bread partly cooked and frozen. It comes in nuts, olives, onions or Bake for about 11 minutes at 180°C, preferably with hot air oven. Possibility of direct passage from
standard flavour. storage at -18°C to baking

INGREDIENTS

Wheat flour type 00, water, shelled nuts 15%, lard (2% of dry weight), salt yeast, sugar, sourdough, soft wheat flour type “0", malt flour, powder milk, dextrose, emulsifier E472e

Soft wheat flour type 00, olives 31,8%(41% of dry weight) (olives, water, salt, acidifiers: lactic and citric acids), water, lard (1,3% of dry weight), malted cereals flour, yeast, salt, sourdough,
soft wheat flour type 0, dextrose, powder milk, emulsifier E472e)

Wheat flour type 00, onions 15%, lard (2% of dry weight), salt, yeast, olive oil (1% of dry weight), barley malt flour, soft wheat flour type "0",dextrose, sourdough, powder milk, lemon juice
(contagin preservative sodium metabisulphite), rosemary, garlic, spices (including celery seed powder), white pepper, emulsifier E472e

B el LI 7 T 25 BIOLOGICAL PARAMETERS
values In 100 g of
TOTAL MICROBIC
MOISTURE S
DRY MATTER TOTAL COLIFORM <1000 cfulg
FAT FECAL COLIFORM
PROTEIN ESCHERICHIA COLI <10 cfulg
STAFILOCOCCUS
CARBOHIDRATE § TR <10 cfulg
SALT (equivalent of SODIUM) E SALMONELLA absent cfu/25g
LISTERIA
Kcal E MONOCYTOGENES absent cfulg
KJOULE MOULD AND YEAST
ASH CONTENT BACILLUS CEREUS <10 cfulg
PH MICROBICA PLATE
COUNT
NaCi TECHNICAL NOTES
MINERALS OGM free. Allergens from cross contamination. It may contain traces of: soya, nuts, sesame, milk,
FIBRE eggs and celery. Possible presence of walnuts shells
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