SCHEDA TECNICA /Technical Product Specifications

PRODOTTO CODICE EAN CODICE DOGANALE DATA REVISIONE N° N°SCHEDA

PRODUCT NAME EAN CODE CUSTOMS TARIFF CODE DATE REVISION N° N°SHEET

Frozen Tartlets

INFORMAZIONI LOGISTICA CONSERVAZIONE
. Unita per Unita per | Cartoni per Kg per
Peso in Kgfg cartone bancale bancale bancale .18°c
0,085 25 5000 200 425

‘ CONTENITORE PRIMARIO CONTENITORE SECONDARIO SCADENZA

ITALIANO

_

‘ DESCRIZIONE DEL PRODOTTO

METODO DI CONSUMO

Disponibile nei gusti: Albicocca e cioccolato.

‘ INGREDIENTI

Farina di grano tenero, burro, zucchero, uova, farina di patate, agenti lievitanti: E450i - E500ii, vaniglina, aroma naturale di limone.
Farciture: 35%: confettura di albicoche (polpa di albicocca 45%, zucchero, sciroppo di glucosio e fruttosio, gelificatore E440i, acidificante E330). 35%: crema al cacao (zucchero,olii vegetali
(girasole, palma), grassi del cioccolato 10-12% burro di cacao (13%), noci, latte in polvere, emulsificante: lecitinina di soia, aromi)

‘ . VA!'ORI NL.JTR|ZIONA.LI CARATTERISTICHE MICROBIOLOGICHE
Valori medi espressi per 100 g di prodotto

. CARICA MICROBICA
UMIDITA' TOTALE
SOSTANZA SECCA COLIFORMI TOTALI
GRASSI COLIFORMI FECALI
PROTEINE ESCHERICHIA COLI
STAFILOCOCCO
CARBOIDRATI o |AUREUS
SALE (equivalente di sodio) <Z( SALMONELLA
— [LISTERIA
Keal £ |MONOCYTOGENES
KJOULE MUFFE E LIEVITI
CENERI BACILLUS CEREUS
PH MICROBICA PLATE
COUNT
NaCl NOTE TECNICHE
MINERALI
Prodotto parzialmente cotto, scongelare a temperatura ambiente. Non ricongelare.
FIBRE ALIMENTARI
LOGISTIC INFORMATION STORAGE AND PRESERVATION CONDITIONS
S Units per Units per | Cases per Kg per
SHeil Gt case pallet pallet pallet Q
-18°c
0,085 25 5000 200 425 E
=
PRIMARY PACK SECONDARY PACK t‘l SHELF LIFE
Carton box E 12 months
DESCRIPTION OF PRODUCT TO CONSUME

Available in the following flavours: classic, chocolate, green tea and apricot.

INGREDIENTS

SOFT WHEAT flour type "00", butter (MILK), sugar, EGGS, potato flour, baking powder: E450i - E500ii, vanillin, natural lemon flavor.
Stuffing 35%: apricot jam (apricot pulp 45%, sugar, glucose-fructose syrup, gelling E440i, acidifier E330). 35%: cocoa cream (sugar, vegetable oils (sunflower, palm), cocoa fat to 10-12% cocoa butter
(13%), NUTS, MILK whole powder,emulsifier: SOY lecithin, flavorings)

O BIOLOGICAL PARAMETERS
age values exp In 100 g of p

TOTAL MICROBIC
MOISTURE CHARGE
DRY MATTER TOTAL COLIFORM
FAT FECAL COLIFORM
PROTEIN ESCHERICHIA COLI

STAFILOCOCCUS
CARBOHIDRATE 5 e
SALT (equivalent of SODIUM) E‘ SALMONELLA
Keal 3 LISTERIA

W [MONOCYTOGENES

KJOULE MOULD AND YEAST
ASH CONTENT BACILLUS CEREUS
PH MICROBICA PLATE

COUNT
NaCi TECHNICAL NOTES
MINERALS

Product already cooked, thaw at room temperature. DO NOT REFREEZE AFTER THE THAW

FIBRE
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